MONATSKARTE

ANTIPASTO

PEPERDONI ALLA GRIGLIA

Gegrillte Peperoni mit hausgemachter Knoblauchsauce
TARTARE DI TONND

Feines Thunfischtatar mit Ricotta

EMPFEHLUNG DES KLCHENCHEFS
RAVIOLI AL TARTUFD

Hausgemachte Triiffelravioli in Salbeibutter

TAGLIATELLE AL TONND

Tagliatelle mit frischem Thunfisch, Burrata und Cherrytomaten in WeiBweinsauce

SURF & TURF

Rindersteak (ca. 200 g) mit Garnelen, dazu Rosmarinkartoffeln

PIZZA DES MONATS
PIZZA AURDRA

Tomatensauce, Fior di Latte, Mortadella, Burrata und Pistazienstreusel

DESSERT DES MONATS
BUADRATD KAFFEE 8,50 &

Aromatischer Kaffee mit feiner Pistaziencreme, Vanilleeis und knusprigen Pistazienstreuseln

SOUFFLE AL CIDCCOLATO 10,00 €

Schokoladensoufflé mit Vanilleeis

WEINEMPFEHLLNG DES MONAT

VINO BIANCO - SAUVIGNON SALENTO - DI SAN MARZAND  Jahrgang 2025
01 480E 02 8.a0E

VINO ROSSO - NEGROAMARD PUGLIA - DI SAN MARZANO  Jahrgang 2024
01 480E 02 8.a0E

PARMESANLAIB

Frische Pasta, am Tisch im Parmesanlaib vollendet
mit frisch geriebenem Triiffel ergénzt

SCHWETZINGER GIN - SNOW Distillers

Premium-Gin aus der Schwetzinger Distillery - regional, edel, naturell.
Gin Tonic 10,50 € Negraoni 1250 €
Snow36a Gin mit Thomas Henry Tonic Water  3cl SnowdBa Gin, 3cl Martini Rosso und Scl Campari
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